
COCINA ASIÁTICA ARTESANA ELABORADA 
CON EL MEJOR PRODUCTO DEL MEDITERRÁNEO



B A O S



PAN BAO 
BLANCO 15G
Masa de harina fermentada.

CÓMO COCINAR

SARTÉN O PLANCHA - N/H

FREIR - 1 minuto a 170º desde congelado.

VAPOR - 2 minutos desde congelado.

CÓMO CONSERVAR
CONGELAR 

A -18 grados.

REFRIGERAR

Duración de 3 dias en refrigeración 

después de congelado.



PAN BAO 
BLANCO 30G
Masa de harina fermentada.

CÓMO COCINAR

SARTÉN O PLANCHA - N/H

FREIR - 1 minuto a 170º desde congelado.

VAPOR - 2 minutos desde congelado.

CÓMO CONSERVAR
CONGELAR 

A -18 grados.

REFRIGERAR

Duración de 3 dias en refrigeración 

después de congelado.



PAN BAO 
BLANCO 60G
Masa de harina fermentada.

CÓMO COCINAR

SARTÉN O PLANCHA - N/H

FREIR - 1 minuto a 170º desde congelado.

VAPOR - 2 minutos desde congelado.

CÓMO CONSERVAR
CONGELAR 

A -18 grados.

REFRIGERAR

Duración de 3 dias en refrigeración 

después de congelado.



PAN BAO 
NEGRO 15G
Masa de harina fermentada.

CÓMO COCINAR CÓMO CONSERVAR

SARTÉN O PLANCHA - N/H
CONGELAR 

A -18 grados.

REFRIGERAR

Duración de 3 dias en refrigeración 

después de congelado.

FREIR - 1 minuto a 170º desde congelado.

VAPOR - 2 minutos desde congelado.



CÓMO CONSERVAR
CONGELAR 

A -18 grados.

REFRIGERAR

Duración de 3 dias en refrigeración 

después de congelado.

PAN BAO 
NEGRO 30G
Masa de harina fermentada.

CÓMO COCINAR

SARTÉN O PLANCHA - N/H

FREIR - 1 minuto a 170º desde congelado.

VAPOR - 2 minutos desde congelado.



CÓMO CONSERVAR
CONGELAR 

A -18 grados.

REFRIGERAR

Duración de 3 dias en refrigeración 

después de congelado.

PAN BAO 
NEGRO 60G
Masa de harina fermentada.

CÓMO COCINAR

SARTÉN O PLANCHA - N/H

FREIR - 1 minuto a 170º desde congelado.

VAPOR - 2 minutos desde congelado.
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